CLARIFIANT VB

Flissige Hausenblase als Gel, fiir die Schénung und die Klarung von Roséweinen, trockenen und edelsiif3en Weif3weinen,
insbesondere fir einen perfekten Glanz.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemaé[sen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) Nr. 2019/934.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN UND MERKMALE

+ Dank seiner Formulierung kann CLARIFIANT VB sofort verwendet werden, ohne vorherige Zubereitung.
+ Mit CLARIFIANT VB konnen die Polyphenole, die fir Bittertone verantwortlich sind, durch Ausflockung beseitigt werden,

wobei die sensorischen Eigenschaften geschont werden.

+ Beifilterverfblockenden Weinen (wie edelsiiRen WeiSweinen aus mit Botrytis-befallenenTrauben), verbessert CLARIFIANT
VB die Filtrierbarkeit durch seine Wirkung auf Gummen und Schleimstoffe.

+ Bei kolloidreichen Weinen gewahrleistet CLARIFIANT VB ein rasches Ausflocken der Trubpartikel.

+ CLARIFIANT VB verringert das Risiko eines Braunstichs im Wein.

+ CLARIFIANT VB eignet sich auch zur Schonung anderer Getranke (Biere, Apfelwein, ...).

PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

ErscheinungSform ..., gel  Geschmack, Geruch ..., frisches Milchprodukt
FArDE e weild bis cremefarben  LOSHChKEIt .vvvoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e wasserloslich
CHEMISCHE ANALYSEWERTE

Asche (% der Trockensubstanz) .........c..ccoooooevveriervierinnne. <2 BLET(PPM) i <2
Gesamtstickstoff in % der Hausenblase (%) .................. > 14 QUuECKSILDEr (PPM) ..o <1
SchwefeldioxXid (8/L) ... ST AISEN (PPM)riiiriiirririirereesiesseesssesesssssessssssessssssssessesssesseeees <1
PH-WETT ..o 4,02£0,5  EiSEN (PPM) .ivooriiirriiiisriinseieseisessess s <40
ANWENDUNGSANLEITUNG

ONOLOGISCHE BEDINGUNGEN DOSIERUNG

CLARIFIANT VB fiihrt zu keiner Uberschénung.
Eine kombinierte Anwendung mit SILIGEL® fordert die
Sedimentierung und sorgt fiir ein kompakteres Trubdepot.

+ Die richtige Menge fiir die Behandlung zuvor durch einen
Labortest bestimmen.

« Empfohlene Dosage: 100 bis 150 mL/hL (10 mL CLARIFIANT
VB enthélt 0,2 g Hausenblase).
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ANWENDUNG

Vor Gebrauch gut schiitteln. CLARIFIANT VB der Gesamtmenge des zu behandelnden Weins beim Uberpumpen fiir eine
gleichmadfige Verteilung nach und nach zugeben. Fir eine leichtere Zugabe und optimierte Verteilung wird empfohlen,
CLARIFIANT VB mit der 3- bis 4-fachen Menge seines eigenen Gewichts an Wasser zu verdiinnen und der Gesamtmenge
Wein mittels OENODOSEUR zuzugeben.

EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG VERPACKUNG

« In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu 5-kg-Kanister.
hohen Temperaturen (frostfrei) in einem trockenen

und geruchsneutralen Raum vom Boden entfernt

aufbewahren.

» Mindesthaltbarkeit: 18 Monate.
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