
Flüssige Hausenblase als Gel, für die Schönung und die Klärung von Roséweinen, trockenen und edelsüßen Weißweinen, 
insbesondere für einen perfekten Glanz.

Eignet sich im Rahmen einer ordnungsgemäßen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die 
unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind. Entspricht der Verordnung (EU) Nr. 2019/934.

ÖNOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN UND MERKMALE

• Dank seiner Formulierung kann CLARIFIANT VB sofort verwendet werden, ohne vorherige Zubereitung.
•  Mit CLARIFIANT VB können die Polyphenole, die für Bittertöne verantwortlich sind, durch Ausflockung beseitigt werden, 

wobei die sensorischen Eigenschaften geschont werden.
•  Bei filterverfblockenden Weinen (wie edelsüßen Weißweinen aus mit Botrytis-befallenen Trauben), verbessert CLARIFIANT 

VB die Filtrierbarkeit durch seine Wirkung auf Gummen und Schleimstoffe.
• Bei kolloidreichen Weinen gewährleistet CLARIFIANT VB ein rasches Ausflocken der Trubpartikel. 
• CLARIFIANT VB verringert das Risiko eines Braunstichs im Wein.
• CLARIFIANT VB eignet sich auch zur Schönung anderer Getränke (Biere, Apfelwein, …).
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PHYSISCHE EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsform  .................................................................... gel
Farbe  ........................................................  weiß bis cremefarben

Geschmack, Geruch  .............................. frisches Milchprodukt
Löslichkeit  ..............................................................   wasserlöslich

CHEMISCHE ANALYSEWERTE

Asche (% der Trockensubstanz)  ...........................................  ≤ 2 
Gesamtstickstoff in % der Hausenblase (%)  ..................  > 14 
Schwefeldioxid (g/L)  ............................................................ 5 ± 1
pH-Wert  ......................................................................... 4,0 ± 0,5

Blei (ppm) .................................................................................  < 2
Quecksilber (ppm) ................................................................... < 1
Arsen (ppm) ............................................................................... < 1
Eisen (ppm) ............................................................................  < 40 

ANWENDUNGSANLEITUNG

ÖNOLOGISCHE BEDINGUNGEN

CLARIFIANT VB führt zu keiner Überschönung.
Eine kombinierte Anwendung mit SILIGEL® fördert die 
Sedimentierung und sorgt für ein kompakteres Trubdepot.

DOSIERUNG

•  Die richtige Menge für die Behandlung zuvor durch einen 
Labortest bestimmen.

•  Empfohlene Dosage: 100 bis 150 mL/hL (10 mL CLARIFIANT 
VB enthält 0,2 g Hausenblase).



EMPFEHLUNG ZUR LAGERUNG

•  In der originalversiegelten Verpackung bei nicht zu 
hohen Temperaturen (frostfrei) in einem trockenen 
und geruchsneutralen Raum vom Boden entfernt 
aufbewahren.

• Mindesthaltbarkeit: 18 Monate.

VERPACKUNG

5-kg-Kanister.

ANWENDUNG

Vor Gebrauch gut schütteln. CLARIFIANT VB der Gesamtmenge des zu behandelnden Weins beim Überpumpen für eine 
gleichmäßige Verteilung nach und nach zugeben. Für eine leichtere Zugabe und optimierte Verteilung wird empfohlen, 
CLARIFIANT VB mit der 3- bis 4-fachen Menge seines eigenen Gewichts an Wasser zu verdünnen und der Gesamtmenge 
Wein mittels OENODOSEUR zuzugeben.

SY
 - 

JF
 - 

27
.0

4.
22

 - 
D

ie
 o

bi
ge

n 
In

fo
rm

at
io

ne
n 

en
ts

pr
ec

he
n 

un
se

re
m

 a
kt

ue
lle

n 
Ke

nn
tn

is
st

an
d.

 S
ie

 w
er

de
n 

un
ve

rb
in

dl
ic

h 
un

d 
oh

ne
 G

ew
äh

r z
ur

 V
er

fü
gu

ng
 g

es
te

llt
, s

of
er

n 
di

e 
Ve

rw
en

du
ng

sb
ed

in
gu

ng
en

 a
uß

er
ha

lb
 

un
se

re
r K

on
tr

ol
le

 li
eg

en
. S

ie
 e

nt
bi

nd
en

 d
en

 B
en

ut
ze

r n
ic

ht
 v

on
 d

er
 B

ea
ch

tu
ng

 d
er

 g
el

te
nd

en
 G

es
et

ze
 u

nd
 S

ic
he

rh
ei

ts
be

st
im

m
un

ge
n.

CS 61 611 – 33072 BORDEAUX CEDEX – Tél. : +33 (0)5 56 86 53 04 – www.laffort.com


