
Substancia
Acuerdo (UE)

848/2018 
enmendado

NOP (USA) 
«fabricado  

con…»

ZYMAFLORE® 011 BIO

LSA

Autorizado Autorizado

ZYMAFLORE® (VL1, VL2, VL3, X5, X16, ST, CX9, DELTA, FX10, F15, F83, RB2, RB4, 
RX60, ALPHATD, XPURE, ÉGIDETDMP, KHIOMP, KLIMA, XORIGIN,  X-AROM, OMEGALT)

Autorizado Autorizado

ZYMAFLORE® SPARK No autorizado Autorizado

ACTIFLORE® (F33, ROSÉ, F5, BO213, RMS2, CEREVISIAE) Autorizado Autorizado

ACTIFLORE® D.ONE LSA & Levaduras inactivadas Autorizado Autorizado

SUPERSTART®, SUPERSTART® ROUGE, SUPERSTART® BLANC, 
SUPERSTART® SPARK

Levaduras inactivadas
& autolisados de levadura

Autorizado Autorizado

NUTRISTART® AROM
Autolisados de levadura & fosfato 

diamónico
Autorizado No autorizado

NUTRISTART® ORG Autolisados de levadura Autorizado Autorizado

NUTRI® O Autolisados de levadura Autorizado Autorizado

NUTRISTART®
Fosfato diamónico, levaduras inactivadas, 

autolisados de levadura & thiamina
Autorizado No autorizado

THIAZOTE® PH DAP & thiamina Autorizado No autorizado

THIAMINE Thiamina Autorizado No autorizado

FOSFATO DIAMÓNICO DAP Autorizado No autorizado

OENOCELL®  Cortezas de levadura Autorizado Autorizado

OENOCELL® BIO Cortezas de levadura Autorizado Autorizado

OENOLEES® Cortezas de levadura & levaduras inactivadas Autorizado Autorizado

MALOBOOST® Levaduras inactivadas Autorizado No autorizado

FRESHAROM®, POWERLEES® LIFE Levaduras inactivadas Autorizado Autorizado

OENOLEES® MP Manoproteínas & goma arábiga Autorizado Autorizado

MANNOSWEET® Manoproteínas & goma arábiga Autorizado Autorizado

LAFASE® (FRUIT, HE GRAND CRU, XL CLARIFICATION, THERMO LIQUIDE, XL 
FLOT, XL EXTRACTION ROUGE, XL PRESS, EXTRACLEAR)

Enzimas pectolíticas provenientes
de microorganismos

Autorizado Autorizado

LAFAZYM® (CL, PRESS,  600 XLICE, EXTRACT) (salvo LAFAZYM® AROM) Autorizado Autorizado

OPTIZYM® Autorizado Autorizado

EXTRALYSE®, LAFAZYM® AROM, LAFAZYM® THIOLS[+] Enzimas de microorganismos No autorizado Autorizado

LYSOZYM
Enzima proveniente de la clara de 

huevo de gallina
No autorizado Autorizado

LACTOENOS® B7 Direct, BERRY Direct Bacterias lácticas Autorizado Autorizado

LACTOENOS® B16 STANDARD, LACTOENOS® 450 PreAc 
(nutriente incluido)

Bacterias lácticas, levaduras inactivadas
& autolisados de levadura

Autorizado No autorizado

PRODUCTOS QUE PUEDEN SER EMPLEADOS EN EL MARCO 
DE LAS NORMAS PARA LA ELABORACIÓN DE VINOS 

CERTIFICADOS BIO Y/O NOP
Los productos indicados en la lista inferior, pueden ser empleados en el marco de la reglamentación europea BIO en las prácticas y tratamientos 
autorizados en los productos biológicos del sector vitivinícola (Acuerdo (UE) 848/2018). La lista también indica qué productos pueden estar permitidos 
bajo la legislación del Programa Orgánico Nacional (NOP) del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA). LAFFORT® recomienda que 
consulte con su organismo de certificación orgánico para obtener una decisión final sobre el uso de cualquier producto para "vinos orgánicos" y "vinos 
elaborados con uvas orgánicas. LAFFORT® ha decidido referenciar por el organismo certificador ciertos productos utilizables en agricultura biológica según 
sus reglamentos. La lista de estos productos esta disponible en nuestra página de internet: laffort.com/es/certificationes/.

Esta lista es proporcionada a título indicativo y evoluciona regularmente. Asegúrese de disponer de la última versión vigente (www.laffort.com).

LEVADURAS

ENZIMAS (Unicamente para la clarificación)

NUTRIENTES & DERIVADOS DE LA LEVADURA
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Antes de cualquier utilización de estos productos, usted debe obligatoriamente validar su conformidada 
través de su organismo certificador que le indicará las gestiones administrativas que debe seguir.
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Substancia
Acuerdo (UE)

848/2018 
enmendado

NOP (USA) 
«fabricado  

con…»

VEGECOLL®, VEGEFLOT®, VEGEFLOT® LIQUIDE, VEGEMUST®, 
VEGEMUST® LIQUIDE, VEGEFINE®, VEGEFINE® LIQUIDE

Proteinas vegetales Autorizado Autorizado

POLYMUST® NATURE Proteinas vegetales (guisante) & bentonita Autorizado Autorizado

ANTIOX Proteinas vegetales & bentonita Autorizado Autorizado

Gelatinas (GÉLATINE EXTRA N°1, GECOLL® SUPRA, GELAROM®, GECOLL® FLOTTATION) Gelatinas Autorizado Autorizado

Gama MICROCOL® (ALPHA, FT, POUDRE, SPARK, CL G) Bentonitas Autorizado Autorizado

ARGILACT® Caseina soluble (y bentonita) Autorizado No autorizado

CASEI PLUS Caseinato de potasio Autorizado No autorizado

CLEANSPARK® LIQUIDE* Bentonita, alginato y Bisulfito potásico Autorizado No autorizado

OENOFINE® NATURE
Levaduras inactivadas, proteinas 

vegetales (patatina y guisante) & bentonita
Autorizado Autorizado

OENOFINE® PINK
Levaduras inactivadas, proteinas 

vegetales (patatina), bentonita & carbón
Autorizado Autorizado

ICHTYOCOLLE Cola de pescado Autorizado No autorizado

OVOCLARYL Albúmina Autorizado Autorizado

SILIGEL Dióxido de silicio No autorizado Autorizado

VR SUPRA®, VR SUPRA® ELEGANCE, VR COLOR®, TAN’COR®, 
TAN’COR GRAND CRU®, VR GRAPE®, VR SKIN®, VR KP, 
TANFRESH®, TANIN OENOLOGIQUE, TANIN BDX®

Taninos

Autorizado Autorizado

GALALCOOL®, GALALCOOL SP, TANSPARK® Autorizado No autorizado

Gama QUERTANIN® (QUERTANIN®, QUERTANIN® INTENSE, QUERTANIN® 
SWEET, QUERTANIN® CHOC, QUERTANIN® Q1, QUERTANIN® PLUS, QUERTANIN® Q2)

Autorizado Autorizado

STABIVIN®**, STABIMAX®** Goma arábiga (Verek) en solución Autorizado Autorizado

STABIFIX®** Gomas arábigas seleccionadas Autorizado Autorizado

STABIVIN® SP** Goma arábiga SEYAL Autorizado Autorizado

OENOGOM® INSTANT** Goma arábiga SEYAL
Autorizado

sujeto a validación por 
parte de la OC

Autorizado

OENOGOM® BIO Goma arábiga VEREK Autorizado Autorizado

MANNOSPARK®*, MANNOSTAB® LIQUIDE 200*,  
MANNOSTAB®, MANNOFEEL®*

Manoproteina Autorizado

Autorizado*
(a partir del

30/06/21, única-
mente la formulación

estabilizada con
anídrido sulfuroso)

OENOBRETT® ORG Quitosan derivado de Aspergillus niger Autorizado No autorizado

FLORACONTROL®, MICROCONTROL®
Levaduras inactivadas & quitosano 

derivado de Aspergillus niger
Autorizado No autorizado

Gama POLYTARTRYL® Acido metatártrico Autorizado No autorizado

BITARTRATO DE POTASIO Bitartrato de potasio Autorizado Autorizado

ACIDO LÁCTICO Acido láctico Autorizado Autorizado

ACIDO L(+) TARTÁRICO Acido L(+) tartárico Autorizado Autorizado

ACIDO CÍTRICO Acido cítrico Autorizado Autorizado

BICARBONATO DE POTASIO Bicarbonato de potasio Autorizado No autorizado

CARBONATO DE CALCIO Carbonato de calcio Autorizado Autorizado

CARBÓN ACTIVO LÍQUIDO HP, CARBÓN ACTIVO LÍQUIDO HP 160 Carbón activo Autorizado No autorizado

CARBÓN ACTIVO SUPRA 4, CARBÓN ACTIVO PLUS GR 
gama GEOSORB®

Carbón activo Autorizado
Autorizado

(como auxiliar de 
filtraciÓn)

ANOXYDE C Acido ascórbico Autorizado Autorizado

SUPRAROM®
Metabisulfito de potasio,  
acido ascorbico & tanino

Autorizado No autorizado

REDOXY PLUS
Acido cítrico, metabisulfito de potasio,
acido ascórbico & acido metatártrico

Autorizado No autorizado

CLARIFICACIÓN

ESTABILIZACIÓN

TRATAMIENTOS ESPECÍFICOS

TANINOS
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COMUNICADO DE NO DISPONIBILIDAD EN BIO:
Mediante el presente comunicado, LAFFORT® certifica :

•  Que a excepción de ZYMAFLORE® SPARK, ninguna de sus cepas convencionales de levaduras LSA está disponible en BIO. Pues, estas 
cepas convencionales de levaduras LSA se pueden utilizar en producción biológica UE.

•  Solo la corteza de levadura OENOCELL® BIO está certificada BIO;  las demás cortezas de levadura disponibles en nuestra gama proceden 
de cepas de levadura diferentes. De hecho, las otras cortezas de levadura convencionales de nuestra gama pueden ser utilizadas en la 
producción ecológica UE.

•   No disponer comercialmente equivalentes BIO para los productos albúmina de huevo, caseína, gelatinas, taninos, cola de pescado y 
proteínas vegetales. Pues, estos productos convencionales se pueden utilizar en producción biológica UE.

• ** En el caso particular de las gomas arábigas: 
- La sociedad LAFFORT® únicamente dispone de una goma en polvo certificada ecológica, OENOGOM® BIO (goma Verek). 

Los productos enológicos de la gama LAFFORT®:
•  De acuerdo con los certificados proporcionados por nuestros distintos proveedores, no contienen, no consisten o no han sido producidos a 

partir de o por Organismos Genéticamente Modificados (OGM), según la definición de la Directiva 2001/18/CE. No se trata de productos 
o ingredientes obtenidos total o parcialmente a partir de sustratos modificados genéticamente contemplados en el Reglamento (CE) nº 
1830/2003; esto indica, por tanto, la ausencia de clonación.

•  No han sufrido tratamientos de Ionización; los productos LAFFORT® no son irradiados
•  No resultan del empleo de la nanotecnología excepto SILIGEL et TOXICAL.
•  No contiene, o no han sido elaborados a partir de sustrato que contenga lodos de depuración, de sustrato petroquímico o de residuo de 

licor sulfitado.

Bordeaux: 19.03.24 Departamento de Calidad

CS 61 611 – 33072 BORDEAUX CEDEX – Tél. : +33 (0)5 56 86 53 04 – www.laffort.com 

Substancia
Acuerdo (UE)

848/2018 
enmendado

NOP (USA) 
«fabricado  

con…»

Gama NOBILE® (Chips, Granulares, Staves, Barrels Refresh, Blocks, 
Nobispark, Spirit)

Trozos de madera Autorizado Autorizado

MÉTABISULFITO DE POTASIO Métabisulfito de potasio Autorizado No autorizado

BISULFITE 15*, BISULFITE 18* Bisulfito potásico Autorizado
No autorizado

(desde el 30/06/21)

SOLUTION 6 AnhÍdrido sulfuroso Autorizado Autorizado

SOLUTION 10* AnhÍdrido sulfuroso & bisulfito potásico Autorizado
No autorizado

(desde el 30/06/21)

AZUFRE MECHAS Y PASTILLAS Azufre Autorizado Autorizado

OENOSTERYL®
Métabisulfito de potasio 
& bicarbonato de potasio

Autorizado No autorizado

DIATOMYL® P00, P0, P2 Tierras Diatomeas Autorizado No autorizado

DIATOMYL® B Producto de pre-capa de filtración Autorizado No autorizado

DIATOMYL® R Producto de pre-capa de filtración Autorizado Autorizado

Gama PERLITE Cellulosa y bentonita Autorizado Autorizado

SO2 & DERIVADOS

FILTRACIÓN

MADERAS PARA LA ENOLOGÍA
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*  A partir del 30/06/2021, la utilización de bisulfito de potasio es no conforme respeto a la reglamentación NOP para los vinos con la mención  
« made with organic grapes ». Respeto a la gama de productos LAFFORT®, solo los siguientes productos quedan afectados por este cambio :
•  Los productos BISULFITO DE POTASIO, CLEANSPARK® LIQUIDE  y SOLUTION 10 quedan prohibidos en vinificación NOP.
•  Las formulaciones de los productos MANNOSPARK®, MANNOSTAB® LIQUIDE 200 y MANNOFEEL® ha evolucionado a fin de ser autorizados 

estos productos en la vinificación NOP : el bisulfito de potasio ha sido remplazado por anhídrido sulfuroso. Este cambio queda reflejado en el 
etiquetado.


